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Y . Analyses d'un
- ‘
VIN BLANC D'ALSACE Riesling en
MILLESIME 1472 comparaison
. Masse volumique 420°C 1,0035 g/em’ 0,991
Titre alcoométrique volumique 9,4 %vol. 12
Extrait sec densimétrique 46,5 g/l 222
pHes 2,28 3,1
‘Acidité totale (g/1 en acide sulfurique) 9 5
-Acidité volatile (g/1 en acide sulfurique) E 1,12 0.3
- Acétaldéhyde (mg/l) : 685 <30
. Acétate d'éthyle (mg/l) - 235 ' <30
- Anhydride sulfureux total (mg/1) ' 350 . <210
4 . Examen _b‘rgaholleb?ique

, e Trés belle robe brillante, trés ambrée

- e Nez puissanf, trés fin, trés grande complexité, ardmes rappelant la vanille, le miel, 2
cire, le camphre, les épices fines, la noisette et la liqueur de fruits.

e ' En bouche "le vieillard a conservé une étonnante verdeur” due a la concentration des
acides du vin. On retrouve des ardmes trés f:ms de noisette, miel, vanille, camphre

avec un léger bois¢.

' Ce vin présente du volume, il finit par une belle longueur.

~Lavaleur trés élevée de l'extrait sec et I'élévation des acidités sont dues 4 un long &levage
” : u vin,

sous bois qui a entrainé une concentration par évaporation de l'alcool et de I'eau d




